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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

AROSOFT CAKE

OVERSIKT

Arosoft Cake &r en emulsion som motverkar aldringsprocessen i mjuka kakor och bidrar till att bibehélla farskhet och mjukhet under hela hallbarhetstiden.
Produkten &r sarskilt effektivt i bakpulverbaserade produkter med hogt fettinnehall sdsom sockerkaka och muffins.

Arosoft Cake minskar mangden fett och olja och beroende pa applikation och recept, minskar den ocksa fuktighetsbevarande medel som exempelvis glycerol
och levererar anda en mjukare kaka. Med tanke p& detta tillsammans med en l&g dosering ar Arosoft Cake ett kostnadseffektivt tillagg till grundreceptet.

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
9 kg Hink
28 kg Hink
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LAGRING

Torrt och svalt 10-18 °C

KATEGORI

Emulgatorer & kakforbéttrare,
Emulsioner
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HALLBARHETSTID PRODUKTTYP

365 dagar Pasta

N = %

SARSKILD 5 )
FARDIG PRODUKT
EGENSK AP VARUMARKE
Muffins, Sockerkaka NGETETE

Halal, Kosher
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FUNKTION

Farskhet, Forlangd hallbarhet, Mjukhet


https://www.bakelssweden.se/product-category/emulgator-sv/
https://www.bakelssweden.se/product-category/emulsioner/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?dietary[]=3663
https://www.bakelssweden.se/produkter/?dietary[]=3662
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3655
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3654
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=3652

