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COBA

OVERSIKT

Coba ar en emulgator som ger kex och kakor en fin struktur. Coba ser ocksa till att mjuka kakor med haog fetthalt far en extra fin konsistens. Smet och deg blir
mer tolerant mot kravande bakningsprocesser. Dessutom hjélper den till att den bakade produkten behaller sin fuktighet vilket forlanger hallbarheten.

ANVANDNING

30 g/ kg pa totalvikten.

INGREDIENSER

vatten, E471, E420, E470a, etanol, Barare: vatten, E420, etanol., Processhjalpmedel: E470a

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
224011 28 kg Hink
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NARINGSINFORMATION

Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,050.00
Energi (kcal) 260.00
Fett (g) 20.00
darav mattat (g) 20.00
Kolhydrater (g) 17.00
darav sockerarter (g) <0.5
Protein (g) <0.5
Natrium (g) <0.5
motsvarar ca (g salt) 0.01
LAGRING HALLBARHETSTID PRODUKTTYP
Torrt och svalt 10-18 °C 365 dagar Pasta
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Emulgatorer & kakforbattrare, Cake EG E N SK A P
emulsifiers Cosher Cookies, Kex, Muffins, Sockerkaka Aromatic
<
FUNKTION

Farskhet, Mjukhet, Saftighet, Stabilitet, Textur, Volym


https://www.bakelssweden.se/product-category/emulgator-sv/
https://www.bakelssweden.se/product-category/cake-emulsifiers-2/
https://www.bakelssweden.se/product-category/cake-emulsifiers-2/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?dietary[]=3662
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3640
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3723
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3655
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3654
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=3652

