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AGGIN

OVERSIKT

Aggin &r en brédglans som kan sprayas eller penslas pa bakverk. Ersétter &gg och ger en fin och vacker &ggliknande glans.

Kan exempelvis anvandas for vetebréd, smordeg, croissants och smakakor.

ANVANDNING

100 g/l vatten.

INGREDIENSER

MJIOLKprotein, mjélksocker, surhetsreglerande medel (E500(i))

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
4497-01 10 kg Sack
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NARINGSINFORMATION

Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,400.00
Energi (kcal) 330.00
Fett (g) 1.00
darav mattat (g) <0,5
Kolhydrater (g) <0,5
darav sockerarter (g) <0,5
Protein (g) 81.00
Natrium (g) 4.00
motsvarar ca (g salt) 9.00
DESCRIPTION

65 g Aggin l6ses upp i 1000 g varmt vatten (ca 40°C). Rér ordentligt och &t garna blandningen st& nagra timmar innan anvéndning. R6r om och pensla eller
spraya pa bakverket innan avbakning. Blandningen bér anvandas inom 2 — 3 dagar och skall férvaras kallt.

YTTERLIGARE INFORMATION

Kan innehalla spar av 4gg.
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LAGRING HALLBARHETSTID  PRODUKTTYP ALLERGENER
Svalt och torrt 365 dagar Pulver Mjolk (kasein (m.j‘(jlkprotein), laktos),
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* — [ |
. q n-q @
KATEGORI SSESE}LLA% FARDIG PRODUKT b i

Brioche, Croissant, Fikabrod,

Brodglans R . Aromatic
Halal Formbrdéd, Ljust bréd

©

FUNKTION

Glans


https://www.bakelssweden.se/product-category/brodglans/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?dietary[]=3663
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3724
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3730
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3783
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3933
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=3652

