
GOURMETBAS

ÖVERSIKT
Gourmetbas är en mångsidig brödbas som producerar bröd med en rund och fyllig smak. Passar för de flesta brödsorter och ljust såväl som mörkt bröd.

Kan också användas som bas till stenugnsbakade bröd eller tillsätt egen surdeg till brödbasen för en ännu starkare karaktär. Kan varieras till det oändliga!

Gourmebas gör produktionen snabb och enkelt genom att endast vetemjöl, jäst och vatten tillsätts. Den är också bakstabil, enkel att arbeta med och

karakteriseras av bra volym och fint inkråm.

Som alla Bakels Aromatics brödbaser lämpar sig Gourmebasen lika bra för storskalig produktion såväl som för mindre tillverkning.

Upptäck alla hälsosamma anledningar till att baka med fullkorn här!

Redo att börja baka med brödbasen Gourmet? Klicka här för att komma till receptet!

ANVÄNDNING

Se recept.

INGREDIENSER

VETEmjöl, HAVREgryn, linfrö gula, siktat RÅGmjöl, torkad surdeg (durumVETEmjöl), salt, krossad RÅGmalt, mältade VETEflingor, KORNflingor,

VETEGLUTEN, mjölbehandlingsmedel askorbinsyra, enzym
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https://www.bakelssweden.se/insights/all-the-healthy-reasons-for-baking-with-whole-grain/
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FÖRPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter på lastpallar

400112 20 kg Säck 36x20 EUR

NÄRINGSINFORMATION

Produkttyp Värde

Energi (kJ) 1,450.00

Energi (kcal) 340.00

Fett (g) 6.00

därav mättat (g) 0.00

Kolhydrater (g) 52.00

därav sockerarter (g) 2.00

Protein (g) 14.00

Natrium (g) 3.00

motsvarar ca (g salt) 7.00

ARBETSBESKRIVNING

Grupp 1

Ingrediens KG

Vetemjöl 1.200

Gourmet Bas 0.500

Torrjäst 0.020

Vatten 1.000

Färskjäst = Torrjästen x 3, samt minska vatten 50 g. -

Total vikt: 2.720

DESCRIPTION

Blanda ingredienserna till en smidig deg. Normal körtid. Degtemperatur: 24-26 °C Liggtid: 20 min Jästid: 37 °C ca. 60 min Ingångstemperatur: 230 °C Ånga:

ca. 20 Sek Baktemperatur: 200 °C Baktid: (550 g) ca. 25 min

LAGRING

Torrt, rumstemperatur ej över 25°C

och max 65% luftfuktighet.

HÅLLBARHETSTID

365 dagar

PRODUKTTYP

Pulver

ALLERGENER

Gluten (vete, råg, korn, havre)

KATEGORI

Brödbaser

FÄRDIG PRODUKT

Baguette, Formbröd, Fralla, Knäckebröd, Ljust bröd

, Skorpor, Stenugnsbakat bröd

VARUMÄRKE

Bakels
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