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LANGSAMOFIN PREBIOTIKA

OVERSIKT

Langsamofin Prebiotika &r en hogkvalitativ brodbas som har alla varden fran var klassiska Langsamofin. Den &r tillverkad av hogkvalitativa ingredienser
och innehéller halsosamma komponenter som solrosfron, linfron, pumpafrén, havre och rdgmjol. Dessutom innehéller den ocksécikoriarot, som kan bidra till
en normalfungerade tarmflora. Brodet ar rikt p& bade fibrer och mineraler.

Langsamofin Prebiotika gar att baka bade som fristdende bréd och formbréd. Se lank till respektive recept nedan.

Lank till recept pa fristdende brod

Lank till recept pa formbrod

Intresserad av att lasa mer om férdelarna med prebiotika? D4 har vi en insight skriven, precis pa det amnet! Klicka hér for lasa.

ANVANDNING

Se recept

INGREDIENSER

VETEmjél, solrosfrd, cikoriarotfiber, linfro, VETEGLUTEN, HAVREgryn, pumpafré, RAGmjél, VETEKIi, torkad surdeg (VETE), salt, socker, karamelliserat
socker, emulgeringsmedel solroslecitin, behandlingsmedel for mjol askorbinsyra, enzym

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
394011 20 kg Sack


https://www.bakelssweden.se/produkter/langsamofin/
https://stigbengmark.com/fyra-magiska-fibrer/
https://www.bakelssweden.se/recept/langsamofin-prebiotika-fristaende-brod/
https://www.bakelssweden.se/recept/langsamofin-prebiotika-formbrod/
https://www.bakelssweden.se/insights/fordelar-med-prebiotika-i-bakverk/
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NARINGSINFORMATION

Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,650.00
Energi (kcal) 400.00
Fett (g) 19.00
darav mattat (g) 2.00
Kolhydrater (g) 31.00
darav sockerarter (g) 4.00
Kostfibrer (g) 21.00
Protein (g) 15.00
Natrium (@) 1.00
motsvarar ca (g salt) 3.02

ARBETSBESKRIVNING

Grupp 1
Ingrediens KG
Vatten 1.000
Langsamofin prebiotika 1.000
Bakels Torrjast 0.020
Vetemjol 1.000
Total vikt: 3.020
DESCRIPTION

Blanda ingredienserna till en smidig deg. Normala kértid. Degtemperatur: 26-28 °C Ingangstemperatur: 240 °C Liggtid: 20min Anga: ca: 5-10 sek.
Baktemperatur: 210°C.
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LAGRING HALLBARHETSTID  PRODUKTTYP ALLERGENER

Forvaras svalt och torrt. (Max 15°C,

. 240 dagar Pulver Gluten (vete, havre, rag)
max 65% luftfuktighet)
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- — FARDIG PRODUKT g
KATEGORI Artisan Premium Bread, Baguette, Brod, Fiberrikt, VARUM ARK E
. Formbrdéd, Fralla, Frukostbrod, Grovt brod,
Brodbaser Bakels

Hamburgerbrod & korvbréd, Knéckebrod, Ragbrad,
Stenugnsbakat brod


https://www.bakelssweden.se/product-category/brodkoncentrat/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4993
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3639
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=5017
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3973
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3732
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=4989
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3745
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3789
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3974
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3741
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3731
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=5048

