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LECIFRI E

OVERSIKT

Lecifri E &r en brodforbattrare for bakning utan emulgator vilket ger slutprodukten en renare innehallsforteckning. Innehaller dessutom inga ingredienser med
ursprung i palm.

Brodforbattraren ar baserad pa enzymer och askorbinsyra som forstarker degens glutenkvalitet och ger den en mer tlig struktur.
Detta innebar att degen blir mer smidig, talig och far dessutom en battre volym.
Slutresultatet blir ett jamnporigt, mjukt och stabilt inkram.

Passar att anvanda till alla sorters degar.

ANVANDNING

0,9-1,2 % av mjolvikten.

INGREDIENSER

VETEGLUTEN, mjélbehandlingsmedel askorbinsyra, enzym

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
194811 20 kg Sack 30x20kg
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NARINGSINFORMATION

Produkttyp varde
Energi (kJ) 1,700.00
Energi (kcal) 400.00
Fett (g) 6.00
darav mattat (g) 1.00
Kolhydrater (g) 5.00
darav sockerarter (g) <4.5
Protein (g) 79.00
Natrium (g) <0.5
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FARDIG PRODUKT

Baguette, Formbrod, Ljust brod, Ragbrod,
Stenugnsbakat brod

KATEGORI SARSKILD EGENSKAP

Bakhjalpmedel, Bakhjalpmedel for volym Palmfri


https://www.bakelssweden.se/product-category/bakhjalpmedel/
https://www.bakelssweden.se/product-category/bakhjalpmedel-for-volym/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?dietary[]=3660
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3639
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3647
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3933
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3741
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3731

