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MULTIMIX KAKBAS

OVERSIKT

Multimix kakbas ar en bas for en stor variation av mjuka kakor.

Mycket tolerant och robust mix som ger dverléagset resultat, endast vatten, &gg och olja behdver tillsattas for att ge ett stort utbud av lackra kakor, som
varieras genom tillsattning av enkla ingredienser fran bageriet, exempelvis frukt eller nétter.

ANVANDNING

Se recept.

INGREDIENSER

socker, VETEm|ol, modifierad stérkelse (potatis), VASSLEpulver, bakpulver (E450i och E501), VETEGLUTEN, salt, risstarkelse, modifierad majsstéarkelse,
emulgeringsmedel (E475 och E481), emulgeringsmedel E471, stabiliseringsmedel (E466, E415 och E412)

FORPACKNING

Kod Storlek Produkttyp Antal enheter pa lastpallar
372110 12,5kg Sack 40
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NARINGSINFORMATION

Produkttyp Varde
Energi (kJ) 1,650.00
Energi (kcal) 380.00
Fett (g) 1.50
darav mattat (g) 0.00
Kolhydrater (g) 86.00
darav sockerarter (g) 49.00
Protein (g) 5.00
Natrium (g) 0.50
ARBETSBESKRIVNING
Grupp 1
Ingrediens KG
Multimix kakbas 1.000
Vatten 0.230
Olja 0.300
Agg 0.365
Total vikt: 1.895
DESCRIPTION

1. Blanda alla ingredienserna och blanda med vinge i 1 minut pa &g hastighet. 2. Skrapa ned kanterna och blanda ytterligare 6 minuter pa medelhastighet. 3.

Fyll 6nskad form och baka av i 180 °C i cirka 35 min.

LAGRING HALLBARHETSTID PRODUKTTYP ALLERGENER
Svalt och torrt 365 dagar Pulver Mjolk, Agg, Gluten (vete)
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KATEGORI FARDIG PRODUKT VARUMARKE
Kakmixer & Koncentrat Muffins Bakels
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FUNKTION

Effektivitet


https://www.bakelssweden.se/product-category/kakmix/
https://www.bakelssweden.se/produkter/?finished-products[]=3655
https://www.bakelssweden.se/produkter/?brands[]=5048

