¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

INGSFORHALLAN

Rumstemperatur

KATEGORI

Industri, Konditori

]
[Fay

FARDIG
PRODUKT

Mjuk kaka, Sockerkaka / Anslag /
Tartbotten

ANSLAG

OVERSIKT

Skapa det perfekta anslaget med ingredienser fran var beprévade sortiment med forbattrande produkter! Dessa 3 recept kommer att 6ka volymen och
forlanga farskheten pa dina anslag.

ANSLAG MED JILK

INGREDIENSER

Grupp 1

Vatten 0.240 8.59
Agg 0.850 30.41
Aromatic Jilk 0.065 2.33
Socker 0.700 25.04
Vetemjol 0.770 27.55
Vetestarkelse 0.080 2.86
Aromatic bakpulver 0.025 0.89
Salt 0.010 0.36
Skummjoélkpulver 0.025 0.89
Vegetabilisk olja 0.030 1.07

Total vikt: 2.795

ARBETSBESKRIVNING


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5293
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/industri/
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=5164
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4378
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4378
https://www.bakelssweden.se/produkter/jilk/
https://www.bakelssweden.se/produkter/bakpulver/
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Blandningstid p& hog hastighet: 2-3 minuter
Bakningstemperatur: 190°C
Baktid: 28-30 minuter

ANSLAG MED SILKY CAKE PF

INGREDIENSER

Grupp 1

Agg 0.500
Vatten 0.150
Olja 0.050
Socker 0.350
Bakels Silky cake PF 0.160
Vetemjol 0.350

Total vikt: 1.560

ARBETSBESKRIVNING

1. Blanda alla ingredienser med en visp i 1 minut p& lagsta hastighet.
2. Skrapa ner kanterna och 6ka hastigheten till 3:e véxeln. Blanda i 5 minuter. Fyll en form.
3. Gradda i 160 grader i ca 45-50 min i dackugn.

ANSLAG MED JILK 60

INGREDIENSER

Grupp 1

Vetemjol 0.380 26.90
Vetestarkelse 0.060 4.30
Aromatic bakpulver 0.015 1.10
Socker 0.380 26.90
Olja 0.050 3.54
Agg 0.360 26.90
Vatten 0.150 10.63
Aromatic Jilk 60 0.016 1.13

Total vikt: 1.411

ARBETSBESKRIVNING

1. Blanda alla ingredienser med en visp i 1 minut pd lagsta hastighet.
2. Skrapa ner kanten och 6ka hastigheten till véxel 3. Mixa i 5 minuter. Fyll en form.
3. Gradda i 170 grader i ca 45-50 min i dackugn.


https://www.bakelssweden.se/produkter/silky-cake/

