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KATEGORI

Konditori

@

HOGTID/SASONG

Host, Vinter

]
(Fa|

FARDIG
PRODUKT

Sockerkaka / Anslag / Tartbotten

APPLE- OCH KANELKAKA

INGREDIENSER

Grupp Anslag
Ingrediens KG
Bakels Multimix Kakbas 1.200
Vatten 0.230
Olja 0.300
Agg 0.365
Total vikt: 2.095
Grupp Topping
Ingrediens KG
Bakels Les Fruits Apple 0.450
Bakels Kanelremons 0.300

Total vikt: 0.750

ARBETSBESKRIVNING

Anslag - all-in-one

1. Blanda i 1 minut med vinge pé Iag hastighet och sedan 4 minuter p& medelhastighet.
2. Fyll en form p& 40x30 cm.

Topping

1. Spritsa Les fruit Apple och Kanelremons enligt 6nskat monster.


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=5525
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4721
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4378
https://www.bakelssweden.se/produkter/multimix-kakbas/
https://www.bakelssweden.se/produkter/fruktfyllningar/
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Baktemperatur: 180 °C
Baktid: cirka 30 minuter.



