¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI
Bageri
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FARDIG
PRODUKT
Brod
JOGGA BAGUETTE
INGREDIENSER
Grupp 1
Vatten 1.000
Vetemjol 1.000
Bakels Jogga Brodbas 0.500
Aromatic Bakmalt Ljus Special 0.100
Ragsurdeg 0.030
Bakels Torrjast 0.015

Total vikt: 2.645

ARBETSBESKRIVNING

. Tillsatt samtliga ingredienser.

. Kor degen tills den blir elastisk och en bra utveckling av gluten.

. Lagg degen i oljad bunke och vik in degen fran kanterna mot mitten och strack upp den. L4t vila 60 minuter.
. Gor om och vik upp fran hérnen. Lat degen vila ytterligare 30-60 minuter. Degen ska inte jasa for mycket.

. Hall ut degen pa rikligt mjolat bakbord. Dela i 6nskad storlek, forma till en baugette och lagg pa traskivor.

. J&s i 40 minuter.

. Baka av i dackugn pa 270gr sank till 230°C. Baka med &nga och 6ppna spjéll efter 5 min.

Baka tills du far en fin farg och en bra yta pa brodet.
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https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4261

