
KATEGORI

Konditori

FÄRDIG
PRODUKT

Cupcake, Muffins

CARAMEL MUFFINS

INGREDIENSER

Grupp Muffins

Ingrediens KG

Bakels Vanilj Muffins 1.000

Olja 0.400

Vatten 0.400

Aromatic English Toffee Arom 0.010

Total vikt: 1.810

Grupp Fyllning

Ingrediens KG

Bakels Karamelltryffel 0.200

Färskost 0.200

Aromatic English Toffee Arom 0.004

Total vikt: 0.404

Grupp Topping

Ingrediens KG

Bakels Speculoos Crumb -

Bakels Millionaires Caramel -

Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4962
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4234
https://www.bakelssweden.se/produkter/vanilj-muffins/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
https://www.bakelssweden.se/produkter/karamelltryffel/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
https://www.bakelssweden.se/produkter/speculoos-crumb/
https://www.bakelssweden.se/produkter/millionaires-caramel/


Blanda alla ingredienserna på 1:a växel i 1 min, skrapa ner kanterna, 2:a växel i 5 min.

Strö över Speculoos Crumb innan avbakning.

Baktemperatur: 180°C

Baktid: ca 20 min.

Direkt efter avbakning: Fyll med uppvispad Karamelltryffel, färskost och arom. Toppa med Millionaires Caramel.

www.bakelssweden.se


