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INGSFORHALLAN

Kyld

KATEGORI

Konditori

]
[Fay

FARDIG
PRODUKT

Kondis, Tarta

CHOCO NAKED CAKE

INGREDIENSER

Grupp Tartbotten

Bakels Muffin & Cake Choc 1.000
Agg 0.350
Vatten 0.300
Rapsolja 0.225

Total vikt: 1.875

Grupp Fyllning

Bakels Mork Tryffel 0.225
Total vikt: 0.225

Grupp Dekorering

Bakels Chockex Non Temp Premium Blond 0.080
Choklad (hackad) 0.080
Total vikt: 0.160

ARBETSBESKRIVNING

1: Blanda alla ingredienser med en vinge 1 min, skrapa ner kanterna och mixa 4 min p& mellan hastighet.

2: Fyll 400g smet i en 18 cm ring.


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5295
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4957
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4238
https://www.bakelssweden.se/?post_type=products&p=18062
https://www.bakelssweden.se/produkter/mork-tryffel/
https://www.bakelssweden.se/produkter/non-temp-blond/
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3: Baka botten i 160C i ca 55min.

4: Nar botten har svalnat sa dela den till 3 delar.

5: Vispa Bakels Morka Tryffel med vinge 1 min.

6: Fyll tartlagren med den l4tt uppvispade tryffeln, anvand en spritspase.
7: Ringla lite smalt Non Temp Blond pa tartans kanter och sidor.

8: Dekorera med riven mork choklad,mm



