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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904
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KATEGORI

Industri, Konditori
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CITRON OCH MARANGKAPSEL PRODUKT

Tarta
INGREDIENSER
Grupp Kapsel
Agg 0.800
Vatten 0.400
Rapsolja 0.520
Socker 0.740
Silky Cake 0.360
Vetemjol 0.660
Aromatic Citronarom (naturlig) 0.050

Total vikt: 3.530

Grupp Marang
Vatten 1.000
Bakels Activita 0.100
Socker 2.200

Total vikt: 3.300

Grupp Fyllning

Bakels Creme Filling Lemon 1.000
Total vikt: 1.000



https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5295
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/industri/
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4723
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4720
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4238
https://www.bakelssweden.se/produkter/silky-cake/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
https://www.bakelssweden.se/produkter/activita/
https://www.bakelssweden.se/produkter/creme-filling-lemon/
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ARBETSBESKRIVNING

Kapsel

1. Blanda alla ingredienser langsamt med vinge i 1 minut.
2. skrapa ned kanterna och blanda ytterligare 6 minuter p& medelhastighet.
3. Fyll upp 2000 g i en 40x30cm kapsel och baka p& 140 grader i ca 60 minuter.

Maréng

1. Blanda vatten och Bakels Activita och Iat svélla minst 20 minuter.
2. Blanda ned sockret och varm i micro till sockret har smalt.
3. Vispa sedan p& medelhastighet till full volym.

Fyllning

1. Dela bottnen p& mitten och stryk ett jamnt lager Bakels Lemon Filling, lagg p& den andra bottnen.
2. Spritsa maréng pé toppen och branna av med gasbrénnare eller varmepistol.



