¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

INGSFORHALLAN

Rumstemperatur

KATEGORI

Industri, Konditori

Eﬁ;

HOGTID/SASONG

Host, Vinter
INGREDIENSER
Grupp Mordeg
Vetemjol 3.000
Socker 1.000
Smor 2.000
Total vikt: 6.000
Grupp 1
Ljus Tryffel R
Total vikt: 0.000
Grupp Dekor
Giant Corn -

Bakels Chockex Non Temp Premium Light -
Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING

1. Blanda smér, socker och vetemjol med krok till en mérdeg och It vila i kyl. Kavla ut mérdegen ca 2,5 mm tjock och tryck ut 5 cm ringar och sétt av pa
plat. Baka i 160 grader i ca 10 minuter.
2. Spritsa pa Ljus Tryffel och doppa sedan i krossade Giant Corn. Doppa ringarna i smalt Chockex Ljus.


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5293
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/industri/
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=5525
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4721
https://www.bakelssweden.se/produkter/ljus-tryffel/
https://www.bakelssweden.se/produkter/chockex-non-temp-premium-ljus/

