W BAKELS

BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

DUBBELCHOKLAD-BARS

INGREDIENSER
Grupp No Bake
Bakels No Bake Choklad

Smor
Vatten

Grupp Muffin & Cake

Rapsolja
Agg
Vatten

Grupp Topping

Bakels Mérk Tryffel
Kakaopulver

ARBETSBESKRIVNING

www.bakelssweden.se

KATEGORI

Konditori

]
[Fay

FARDIG
PRODUKT

Brownie, Dessert, No bake

1.000
0.200
0.100
Total vikt: 1.300

1.000
0.325
0.350
0.300
Total vikt: 1.975

0.015

Total vikt: 0.015



https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4231
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4409
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4888
https://www.bakelssweden.se/produkter/no-bake-choklad/
https://www.bakelssweden.se/produkter/mork-tryffel/
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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

Steg 1 : Blanda No Bake och vatten i 1 min, héll sedan i det smalta smoret och rér om till en homogen massa.

Steg 2: Mixa sedan Muffin & Cake med alla ingredienser i ca 5 min skrapa garna ner fran kanterna efter nagra min.

Steg 3: Lagg i 30g No Bake massa i en silicon form, och darefter spritsa i muffinsblandningen ovan pa till kant.

Steg 4: Baka av i 160C i 20 min

Steg 5: Nar kakan ar kall sa tas den ut ur formarna och dekorera med Bakels Marka Tryffel och om sa 6nskas lite kakao pa.



