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KATEGORI
Bageri
[ |
[PaY
FARDIG
PRODUKT
Brod
INGREDIENSER
Grupp Deg
Vetemjol 1.300 72.00
Vatten 1.000 55.00
Bakels Premium Oat Bread 0.500 28.00
Aromatic Bakmalt Ljus Special 0.150 8.50
Margarin 0.150 8.50
Féarsk jast 0.100 5.00
Total vikt: 3.200
Grupp Inkavling
Bakels Karite Guld 0.325 25.00

Total vikt: 0.325

Grupp Dekoration

Bakels Fréblandning

Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING

1. Degtemperatur: 26-28°C.


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4261
https://www.bakelssweden.se/produkter/premium-oat-bread/
https://www.bakelssweden.se/produkter/baking-malt/
https://www.bakelssweden.se/produkter/karite-guld/
https://www.bakelssweden.se/produkter/frodekor/
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2. Kértid: 6 minuter p& &g hastighet, 2 minuter pa hég hastighet.
3. Arbetsmetod:
» Kavla in Bakels Karité Guld och gor ett treslag. Kyl.
« Kavla ner degen till 6 mm och dela i 8 cm breda strimlor. Dela i trekanter.
« Pensla med vatten och doppa i Bakels Froblandning.
« Degvikt: 70 g.
4. Jastid: Ca 40 minuter i 32°C.
5. Baktemperatur: 200°C. Baktid: 14 minuter.



