
KATEGORI

Bageri

FÄRDIG
PRODUKT

Baguette, Bröd, Formbröd, Frallor

, Fullkorn, Hamburgerbröd,

Rågbröd, Skorpor, Toastbröd

HAVREBRÖDKAKA

INGREDIENSER

Grupp Deg

Ingrediens KG %

Vetemjöl 1.300 100.00

Vatten 1.000 77.00

Bakels Premium Oat Bread 0.500 38.50

Aromatic Bakmalt Ljus Special 0.150 11.50

Margarin 0.150 11.50

Färsk jäst 0.100 7.70

Total vikt: 3.200

ARBETSBESKRIVNING

 

1. Degtemperatur: 26-28°C.
2. Körtid: 6 minuter på låg hastighet, 2 minuter på hög hastighet.
3. Liggtid: 15 minuter.
4. Degvikt: 60 g.
5. Jästid: Ca 45 minuter.
6. Ånga: 2 sekunder.
7. Baktemperatur: 240°C.
8. Baktid: 6 minuter.
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