¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

INGSFORHALLAN

Fryst, Kyld, Rumstemperatur

KATEGORI

Bageri, Industri

]
(Fa|

FARDIG
PRODUKT

Muffins, Savoury

HAVREMUFFINS

INGREDIENSER

Grupp Smeten

Ingrediens KG
Socker 1.000
Bakels Premium Oat Bread 0.950
Vatten 0.750
Vetemjol 0.750
Agg 0.750
Olja 0.250
Aromatic Arozyme M 0.120

Total vikt: 4.570

Grupp Fyllning/ Dekor

Ingrediens KG
Mjukost med skinka 0.010
Total vikt: 0.010

Grupp Fyllning/Dekor

Ingrediens KG
Riven Lagrad Ost 0.010
Total vikt: 0.010

ARBETSBESKRIVNING


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5294
https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5295
https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5293
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/industri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4234
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4978
https://www.bakelssweden.se/produkter/premium-oat-bread/
https://www.bakelssweden.se/produkter/bakpulver/
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1: Kor ihop alla ingredienser i en gryta,med en vinge.
2: Spritsa smeten i muffinsformar, ca 2/3 full.
3: Spritsa i lite mjukost, och stro lite riven ost ovanpa.
4: Baka av i 190C , ge 2 sec anga vid ingang.

5: Baktid ca 18-22 min.



