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INGSFORHALLAN
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KATEGORI
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Sommar
[ |
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FARDIG
JORDGUBBSKAPSEL PRODUKT
Tarta
INGREDIENSER
Grupp Kapsel
Agg 0.800
Vatten 0.400
Rapsolja 0.520
Socker 0.740
Silky Cake 0.360
Vetemjol 0.660

Total vikt: 3.480

Grupp Jordgubbsmousse

Bakels Jordgubbsmousse 0.200
Vatten 0.250
Vispgradde 1.000

Total vikt: 1.450

Grupp Fyllning

Bakels Les Fruits Jordgubb

Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5295
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/industri/
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4720
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4238
https://www.bakelssweden.se/produkter/silky-cake/
https://www.bakelssweden.se/produkter/fruktfyllningar/
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1. Kapsel: Blanda alla ingredienser med vinge langsamt 1 minut, skrapa ned kanterna och blanda ytterligare 6 minuter p4 medelhastighet. Fyll upp 2000 g
i en 40x30 kapsel. Baka i 140 grader i ca 60 minuter.

2. Jordgubbsmousse: Vispa ihop vatten och moussepulver, tillsétt sedan den lattvispade gradden i omgéngar.

3. Dela kakan p& mitten och lagg tillbaka en botten i formen. Stryk pa ett lager Les Fruits Strawberry och fyll sedan p& med 800 g mousse. Lagg p& den
sista bottnen, satt pa frys. Dekorera med farska jordgubbar och spraya med glaze.



