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KATEGORI

Konditori

HOGTID/SASONG

Sommar

]
[Fay

FARDIG
PRODUKT

Tarta

JORDGUBBSTARTA MED ITALIENSK MARANG

INGREDIENSER

Grupp Tartbotten

Bakels Vanilla Muffin & Cake
Agg

Rapsolja

Vatten

Grupp Strossel

Bakels Vanilla Muffin & Cake
Smor

Grupp Jordgubbsmousse

Yoghurt 10%

Vispgradde

Bakels Fond Suisse
Aromatic Jordgubbsarom

1.000
0.350
0.325
0.300
Total vikt: 1.975

0.300
0.200
Total vikt: 0.500

0.400
0.400
0.260
0.040
Total vikt: 1.100


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4720
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4238
https://www.bakelssweden.se/?post_type=products&p=18062
https://www.bakelssweden.se/?post_type=products&p=18062
https://www.bakelssweden.se/produkter/fond-suisse/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/

¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

Grupp ltaliensk Marang

Socker 1.700
Vatten 0.900
Vatten 0.400
Bakels Activita 0.100

Total vikt: 3.100

Grupp Fyllning

Bakels Les Fruits Jordgubb 0.200
Total vikt: 0.200

ARBETSBESKRIVNING

1. Blanda smeten for tartbottnarna med vinge i ca 5 min p& medelhastighet.

2. Blanda strossel som en smuldeg.

3. Blanda Bakels Activita och vatten, Iat svalla i 30 min.

4. Koka vatten och socker till 121 C och sl& detta 6ver aggviteblandningen under snabb vispning i 1 min och vispa sedan smeten kall pA medelhastighet.
5. Lagg strossel i botten av en anslagsring och férdela jamnt, spritsa i kaksmeten ca 80 g i en 18 cm ring. Avsluta med att spritsa en spiral av Bakels Les
Fruits Jordgubb runt i smeten.

6. Baka av i 180 C ca 15-18 min.

7. Nar bottnarna ar svala, borja med att ta ut dessa ur ringarna och fodra ringarna med plastband. L&gg i en botten och sedan en stréang Bakels Les Fruits
Jordgubb langs kanten, fyll resterande yta med jordgubbsmoussen. Lagg resterande mousse ovanpa hela ytan och darefter en botten pa. Frys in.

8. Efter att tartan ar fryst och den ska anvandas ta ut den ur ringarna, stryk upp tartan med marangen och spritsa ovanpa efter énskat utseende. Brann avallt
latt och dekorera efter onskemal.


https://www.bakelssweden.se/produkter/activita/
https://www.bakelssweden.se/produkter/fruktfyllningar/

