
KATEGORI

Konditori

FÄRDIG
PRODUKT

Mjuk kaka

KANELBULLEKAKA

INGREDIENSER

Grupp Kaka

Ingrediens KG

Bakels Vanilj Muffins 1.000

Vatten 0.400

Olja 0.400

Kardemumma, malen 0.003

Total vikt: 1.803

Grupp Fyllning

Ingrediens KG

Bakels Kanelremons 0.480

Total vikt: 0.480

ARBETSBESKRIVNING

Blanda alla ingredienserna på 1:a växel i 1 minut, skrapa ner kanterna, 2: a växel i 4 minuter.

Fyll en rund bakform (18 cm) med 450 g smet. Spritsa i 120 g Kanelremons i önskat mönster och strö över pärlsocker.

Baktemperatur: 175°C

Baktid: ca 30 minuter.

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=5164
https://www.bakelssweden.se/produkter/vanilj-muffins/
https://www.bakelssweden.se/produkter/kanelremons-2/

