¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Bageri

B
HOGTID/SASONG

Jul

]
[Fay

FARDIG
PRODUKT

Bulle, Vetebrdd

KARLSBADER SAFFRANSBULLE MED
SATERFYLLNING

INGREDIENSER

Grupp Saffransbulle

Bakels Karlsbader 3.000
Vatten 1.000
Bakels Torrjast 0.050
Bakels Bagerimargarin 0.050
Aromatic Saffranextrakt 0.060
Bakels Lecisoft Fri 0.020

Total vikt: 4.180

Grupp Mordeg till dekor

Vetemjol 0.300
Bakels Bagerimargarin 0.200
Socker 0.100

Total vikt: 0.600

Grupp Fyllning / Glans

Bakels Sater Remons
Bakels Glossy

Total vikt: 0.000


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4724
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=6414
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4752
https://www.bakelssweden.se/produkter/karlsbader/
https://www.bakelssweden.se/produkter/torrjast/
https://www.bakelssweden.se/produkter/bagerimargarin/
https://www.bakelssweden.se/produkter/saffranextrakt/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecisoft-fri/
https://www.bakelssweden.se/produkter/bagerimargarin/
https://www.bakelssweden.se/produkter/saterremons-2/
https://www.bakelssweden.se/produkter/glossy/
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ARBETSBESKRIVNING

Blanda med vinge, 3 minuter pa lag hastighet och 3 minuter pa hog hastighet.
Viltid: 20 minuter.

Vag upp i 6nskad vikt och rundriv. Lagg i formar.

Jastid: 50 minuter.

Spritsa i Bakels Saterremons.

Dekorera med en stjarna av mordeg.

Stryk bullen med Glossy och stré 6ver parlsocker.

Baktemperatur: 200°C

Baktid: 10-12 minuter.



