¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Bageri

HOGTID/SASONG

Sommar
[ |
[P
FARDIG
PRODUKT
Brod
LANGSAMOFIN DILLKNACKE
INGREDIENSER
Grupp Degberedning
Vetemjol 1.200
Vatten 1.000
Bakels Langsamofin 1.000
Bakels Torrjast 0.020
Torkad Dill 0.015

Total vikt: 3.235

ARBETSBESKRIVNING

Steg 1: Kor degen 6min langsamt och 4 snabbt

Steg 2 : Dela degen i lampliga bitar och 1at degen vila 10 min.

Steg 3 : Mjdla och kavla degen ner till ca Imm och nagga den rejalt.

Steg 4: Rulla degen pa en pinne och rulla ut éver en plat, sopa av mjolet.

Steg 5: Pensla vatten och stré dill och flingsalt éver.

Steg 6 : Skar ut i 6nskade storlek.

Steg 7: Baka av dem omgaende i 140C i ca 25min, de ska vara torra och harda, kan med fordel bakas med 6ppet spjall.


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4720
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4261
https://www.bakelssweden.se/produkter/langsamofin/
https://www.bakelssweden.se/produkter/torrjast/

