¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

INGSFORHALLAN
Rumstemperatur
KATEGORI
Bageri
[ |
[PaY
FARDIG
PRODUKT

Brod
LANGSAMOFIN PREBIOTIC BROD
INGREDIENSER
Grupp 1
Vatten 1.000
Bakels Langsamofin Prebiotika 1.000
Vetemjol 0.900
Bakels Lecimax Low 0.020
Bakels Lecisoft Master 0.020
Bakels Torrjast 0.030
Svart sirap 0.300
Extra sammalet grovt ragmjol 0.400

Total vikt: 3.670

ARBETSBESKRIVNING

Blandningstid: 5 minuter pa langsam hastighet, 10- minuter pa hog hastighet.
Degtemperatur: 26-28 °C.

Viltid: 20 minuter.

Degvikt: 350 g i bakform.

Jastid: (37°C 78% fukt) 90 minuter.

Ingangstemperatur: 230°C.

Anga: 7-8 sekunder.

Ugnstemperatur: 190°C.

Baktid: 25 minuter.


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5293
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4261
https://www.bakelssweden.se/produkter/langsamofin-prebiotika/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecimax-low/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecisoft-master/
https://www.bakelssweden.se/produkter/torrjast/

