¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904
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IINGSFORHALLAN

Rumstemperatur

KATEGORI

Bageri

]
[Fay

FARDIG
PRODUKT

Knéackebrod

LANGSAMOFIN PREBIOTICA KNACKEBROD

INGREDIENSER

Grupp 1

Vatten

Bakels Langsamofin Prebiotika
Vetemjol

Bakels Lecimax Low

Bakels Lecisoft Master

Bakels Torrjast

ARBETSBESKRIVNING

Blandningstid: 5+10 minuter.
Vattentemperatur: ca 20°C.

Nar degen fastnar i kroken ar den fardig.
Viltid: 10 minuter.

Kavlas p& 1 mm och naggas.

L&agg pa halplatar.

Ugnstemperatur: 140°C.

Baktemperatur: 140°C.

Baktid: 45 minuter. Obs! Oppet spjall.
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Total vikt: 3.060


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5293
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=6193
https://www.bakelssweden.se/produkter/langsamofin-prebiotika/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecimax-low/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecisoft-master/
https://www.bakelssweden.se/produkter/torrjast/

