¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904
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MJUK PEPPARKAKA: BAKELS
PEPPARKAKSMIX
INGREDIENSER
Grupp Mjuk pepparkaka
Bakels Pepparkaksmix 1.000
Agg 0.240
Vatten 0.240
Lingon 0.100

Total vikt: 1.58(;
Grupp Topping

Bakels Tryffel Vit -
Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING

Blanda Bakels pepparkaksmix, vatten och &gg med vinge i 1 minut pa lag hastighet.
Skrapa ned kanterna och blanda ytterligare 5 minuter pa medelhastighet.

Blanda i de frysta lingonen pa slutet.

Fyll upp 450g i runda formar.

Baka i 155 grader i 35 minuter, stickugn.

Dekorera valfritt med smélt vit tryffel.

o0 s wDhE


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4724
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=5164
https://www.bakelssweden.se/produkter/pepparkaksmix/
https://www.bakelssweden.se/produkter/vit-tryffel/
https://www.bakelssweden.se/produkter/pepparkaksmix/
https://www.bakelssweden.se/produkter/white-truffle/

