¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

IINGSFORHALLAN

Kyld

KATEGORI

Konditori

HOGTID/SASONG

Pask, Sweet Tapas

- g

FARDIG

PISTAGEKAKA PREDUET

Dessert, Mjuk kaka, Tarta

INGREDIENSER

Grupp Kaka

Vetemjol 0.380
Vetestarkelse 0.060
Aromatic Bakpulver 0.015
Socker 0.380
Olja 0.050
Vatten 0.150
Agg 0.360
Aromatic Pistagearom 0.100
Aromatic Jilk 60 0.016

Total vikt: 1.511

Grupp Fyllning/Dekor ation

Bakels Delight 0.250
Aromatic Pistagearom 0.025

Total vikt: 0.275

ARBETSBESKRIVNING

Kaka

* Blanda alla ingredienser med visp i 1 minut pa lagsta hastighet.


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5295
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4723
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=6499
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4409
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=5164
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4238
https://www.bakelssweden.se/produkter/bakpulver/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
https://www.bakelssweden.se/produkter/jilk-60/
https://www.bakelssweden.se/produkter/bakels-delight/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
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® Skrapa ner kanterna.

* Blanda 3 minuter pa hogsta hastighet.

* Receptet ger tva cake-to-go formar, 10x60 cm.
® Baktemperatur: 170°C

® Baktid: 20 minuter

Fylining/Dekoration
* Vispa Bakels Delight med tillsatt Aromatic Pistagearom.
Montering

* Dela botten i 2 delar och lagg pistagefylining emellan och ovanpa.
* Dekorera valfritt.



