
KATEGORI

Konditori

FÄRDIG
PRODUKT

Cupcake, Muffins

RABARBERMUFFINS

INGREDIENSER

Grupp Muffins

Ingrediens KG

Bakels Vanilj Muffins 1.000

Olja 0.400

Vatten 0.400

Total vikt: 1.800

Grupp Fyllning

Ingrediens KG

Bakels Les Fruits Rabarber -

Total vikt: 0.000

Grupp Topping Italiensk maräng

Ingrediens KG

Socker 0.550

Vatten 0.187

Bakels Activita 0.050

Vatten 0.300

Socker 0.050

Total vikt: 1.137

ARBETSBESKRIVNING

www.bakelssweden.se

https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4962
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4234
https://www.bakelssweden.se/produkter/vanilj-muffins/
https://www.bakelssweden.se/produkter/les-fruits-70-rhubarb/
https://www.bakelssweden.se/produkter/activita/


Blanda alla ingredienserna på 1:a växel i 1 min, skrapa ner kanterna, 2:a växel i 5 min.

Fyll med Les Fruits Rabarber.

Baktemperatur: 180°C

Baktid: ca 20 min.

Toppa med Italiensk maräng:

Koka 550 g socker med 187 g vatten till 122-124°C.

Vispa 300 g vatten och 50 g Activita med 50 g socker fluffigt på högsta hastighet.

Tillsätt sockerlaget i stråle på medelhastighet och öka hastigheten igen.

Sänk till lägsta hastigheten när marängen är fluffig, blanda tills den blir kall.

Bränn av marängen lätt efter spritsning.

www.bakelssweden.se


