¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

KATEGORI

Konditori

]
[Fay

FARDIG
PRODUKT

Cupcake, Muffins

RED VELVET MUFFINS

INGREDIENSER

Grupp Muffins

Bakels Vanilj Muffins 1.000
Olja 0.400
Vatten 0.400

Total vikt: 1.800

Grupp Muffinsfargsattning

Aromatic Farg Rod 0.080
Kakaopulver 0.030
Vinager 0.008

Total vikt: 0.118

Grupp Fyllning och Topping

Bakels Tryffel Vit 0.200
Farskost 0.200

Total vikt: 0.400

ARBETSBESKRIVNING


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4962
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4234
https://www.bakelssweden.se/produkter/vanilj-muffins/
https://www.bakelssweden.se/produkter/colours/
https://www.bakelssweden.se/produkter/vit-tryffel/
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Blanda alla ingredienserna pa 1:a véxel i
1 min, skrapa ner kanterna, 2:a vaxel i 4 min.

Blanda rod farg, kakao och vinager i separat bunke. Ror ner i smeten pa 1:a vaxel i 1 min.

Baktemperatur: 180°C
Baktid: ca 20 min.

Direkt efter avbakning: Fyll med uppvispad Vit Tryffel och farskost.
Spara tryffelblandning till topping.
Toppa med tryffelblandning nér de svalnat.



