¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

INGSFORHALLAN
Rumstemperatur
KATEGORI
Bageri
[ |
[PaY
FARDIG
PRODUKT
Doughnut
RUBY DOUGHNUT
INGREDIENSER
Grupp Doughnut
Ingrediens KG
Bakels Berlinermix 2.000
Agg 0.400
Jast 0.180
Vatten 0.600

Total vikt: 3.180

Grupp Topping

Ingrediens KG

Ruby Truffle -

Chockex Ruby R
Total vikt: 0.000

ARBETSBESKRIVNING

1. Blanda Berlinermixenen med jast, vatten och &gg. Kér till en smidig deg och 18t sedan vila i 20 minuter. Kavla ut degen ca 1cm tjock och tryck ut 8 cm
rundlar. Satt av pa traskivor och tryck ut ett hal i mitten. Lat jasa dvertackta med plast i rumstemperatur i ca 1h.

2. Fritera donutsen 180 grader och sétt av p& galler.

3. Spritsa Ruby Truffle ovanp& och doppa sedan i Chockex Ruby


https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5293
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4965
https://www.bakelssweden.se/produkter/berlinermix/
https://www.bakelssweden.se/produkter/ruby-tryffel/
https://www.bakelssweden.se/produkter/chockex-premium-ruby/

