¥ BAKELS www.bakelssweden.se
BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904
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FARDIG

SAFFRANSMAZARIN PRODUKT

Kondis, Smékaka

INGREDIENSER

Grupp Mazarin

Mandelmassa 1.000
Smor 0.400
Bakels Diplom Vaniljkram 0.010
Universalagg 0.250
Agg 0.250

Total vikt: 1.910

Grupp Topping
Bakels White Fudgice 0.200
Aromatic Saffranextrakt 0.005

Total vikt: 0.205

ARBETSBESKRIVNING

- Blanda mandelmassa och smér med en paddel pa lag hastighet.

- Tillsatt &gget lite i taget tills det blir en slat massa. Tillsatt Diplom Vaniljkram i slutet.

- Spritsa massan i fardiga shortcrust-degskal.

. ?Gradda i ugn pa 200 grader i 15-20 min.

- Varm White fudgice kort och blanda i saffransextrakt. Stryk p& den fardiga mazarinen.
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https://www.bakelssweden.se/recept/?display-condition[]=5295
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4724
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4957
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4952
https://www.bakelssweden.se/produkter/diplom-lyxkram-vanilj/
https://www.bakelssweden.se/produkter/white-fudgice/
https://www.bakelssweden.se/produkter/saffranextrakt/

