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KATEGORI

Bageri, Industri

]
[Fay

FARDIG
PRODUKT

Formbréd, Toastbrod

TOASTBROD

INGREDIENSER

Grupp Deg

Vetemjol Extra 1.700
Vatten 1.200
Socker 0.100
Veteskallning m160 0.050
Bakels Torrjést 0.030
Salt 0.035
Aromatic Driv 0.034
Bakels Lecimax Matbréd 0.020

Total vikt: 3.169

ARBETSBESKRIVNING

1: Vag upp alla ingredienserna i en degblandare.

2: Kor degen 4min langsamt och 4min snabbt.

3: Lat degen vila 15 min och vag upp till lampliga bitar.

4: SI& upp bitarna och lagg i dina formar som du har Smorit.
5:Jas dem i ett jasskép i ca 50 min.

6: Baka av dem i ingadngstemp 240C sank omgaende till 190C.

7: Baktid ar beronde av storlek pa formar och ugn och hur mycket det &r pa sticket, men ca 20-25 min


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/bageri/
https://www.bakelssweden.se/recipe-category/industri/
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4986
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=4737
https://www.bakelssweden.se/produkter/wheatie-m160/
https://www.bakelssweden.se/produkter/torrjast/
https://www.bakelssweden.se/produkter/driv/
https://www.bakelssweden.se/produkter/lecimax-matbrod/
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8: Ta garna ut broden omgaende for att slippa kondens runt broden.



