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Grupp Kaka
Bakels Vegansk Kakmix 1.000
Rapsolja 0.400
Vatten 0.400
Ingeféara 0.004
Kardemumma, malen 0.006
Kanel 0.010
Mor6tter (rivna) 0.360
Total vikt: 2.180
Grupp Topping
Véaxtbaserat smor 0.500
Vegansk mjukost 0.100
Bakels White Fudgice 0.200
Florsocker 0.100
Aromatic Citronarom (naturlig) 0.075
Bakels Creme Filling Lemon 0.100

Total vikt: 1.075

ARBETSBESKRIVNING

Blanda alla ingredienserna férutom morétterna med en vinge pé 1&g hastighet. Skrapa ner kanterna och blanda 6 minuter pd medelhastighet.


https://www.bakelssweden.se/recipe-category/patisserie-sv/
https://www.bakelssweden.se/recept/?occasion[]=4717
https://www.bakelssweden.se/recept/?finished-product[]=5164
https://www.bakelssweden.se/produkter/vegan-cake-mix/
https://www.bakelssweden.se/produkter/white-fudgice/
https://www.bakelssweden.se/produkter/aromer/
https://www.bakelssweden.se/produkter/creme-filling-lemon/
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Tillsatt morétterna och blanda 1 minut pa 1&g hastighet tills morétterna &r inblandade.

Fyll 6nskad form/ring nastan upp till kanten.

Bakas pa 180°C dackugn/160°C stickugn i ca 50 minuter.

Frosting:

Vispa upp alla ingredienserna férutom mjukosten. Nér frostingen &r fluffig tillsétt osten och blanda lite.

Dekorera valfritt.



